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KUPTA CIKOLATALI MUS

Emine Beder

3 YUMURTA (AKI, SARISI AYRILIR)
200 GR. BITTER CIKOLATA ]

1 PORTAKAL KABUGU RENDESI
1/2 CAY BARDAGI SEKER

2 TATLI KASIGI NESKAFE

1 PAKET KREM SANTI

1 SU BARDAGI SUT

Yumurta aklarini kar haline gelip katilasana dek ¢irpalim. Gikolatay kii¢iik pargalar halinde kirarak madeni bir
kabin igine alalim. Kab, iginde kaynar su bulunan bir tencereye oturtalim. Kisik ateste ara sira karistirarak
cikolatay! benmari usull eritelim. Cikolatayi atesten alip sogutalim. Bir kapta yumurta sarilarini sekerle birlikte 1
dk. girparak gikolatali harcin igine ekleyip 1 dk. daha ¢irpalim. Ayri bir kapta krem gantiyi, st ve neskafeyi
cirparak koyulagtira-lim ve gikolatali harcin igine ekleyip karistiralirr Icine yumurta aklarini, portakal kabugu
rendesini ekleyip ¢irpma teliyle ve adir hareketlerle cok az karigtiralim. Kremayi kuplara paylastiralim. Uzerini
diledigimiz sekilde susleyerek buzdolabinda birka¢ saat sogutup servis yapalim.
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