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KUPTA BOGURTLEN SOSLU MUHALLEBI

Yulafl biskivi 1 paket
Muhallebi Igin:

St 1 litre

Un 4 yemek kagsigi

Toz seker 6 yemek kasigi
Tereyadi 3 yemek kasigi
Vanilya 2 paket
SuperFresh Bégurtlen 1 paket
Bogrtlen Sos igin:

Toz seker 3 yemek kasigi
Limon suyu

Yulafll bisktvileri blenderdan gecirerek toz haline getirin. Toz haline getirilen yulafli biskivileri kuplara esit
sekilde dagitin.

Sit, un, seker, tereyagi ve vanilyayi tencerede agir agir karistirarak kisik ateste koyulasincaya kadar pisirin ve
kuplara esit sekilde biskuvilerin Gzerine paylastirip sogumaya birakin.

SuperFresh Bégurtleni derin bir kasenin igerisine alin lizerine toz seker ve limon suyunu ilave edin ve bir blender
yardimiyla pure haline getirin ve bir tavada fokurdayana kadar kaynatin.

Soguyan muhallebinin Gzerlerine hazirladiginiz sosu gezdirin ve krem santi, SuperFresh Bégdurtlen taneleri
ekleyerek soguk olarak servis edin.
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