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KUPTA ARMUT

5 adet armut

2 ¢orba kagiJi nisasta

1 litre st

1 su bardagi toz seker

2 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurta sarisi

1 paket vanilya

100 gram margarin

Yarim ¢ay kasigi kirmizi gida boyasi

Dort armudun kabuklarini soyup kirmizi gida boyasi kattiginiz suda 5-6 dakika haslayin. Armutlar soguyunca
uzunlamasina ikiye bdlin. Nisasta ve unu bir miktar sitle ezip, yumurtayi ilave edin. Sekeri ve kalan siti de
ekleyerek seker eriyinceye kadar karistirin. Kalan armudun kabuklarini soyarak sttli karisima rendeleyin. TUm
malzemeyi ocada alip agir ateste muhallebi kivami alana dek pigirin, inmesine yakin vanilya ve margarini
ekleyerek eritin. Muhallebiyi kuplara paylastirin. Muhallebi henliz sicakken armutlari kuplara yerlegtirin.
Buzdolabinda sogdutarak servis yapin.
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