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KUPLIYE CORBA

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
2 Bardak YOGURT

3 Adet sarimsak

1 Yemek Kasigi karabiber
1 Bardak PIRING

2 Adet sogan

1 Yeterince pulbiber

2 Avug maydonoz

2 Yemek Kagidi salca

1 Adet havug

1 Adet kereviz

1 Yeterince tuz

1 Yemek Kasigi un

2 Adet yumurta sarisi

2 It. suyu pisirme tenceresine aldim. Su kaynayinca igine piringleri ilave ettim piringler yumusayincaya kadar
pisirdim. Sebzeleri tizerine ekledim 1-2 dakika kaynattim. BlyUkge bir kasede un, yogurt, yumurta sarisi ilave
ettim ve mikserle pltirler kayboluncaya kadar karistirdim. Uzerine mantilarin sicak suyundan 2 kepce ekledim
karigtirdim. Haglanan piringlere ilave ettim. Strekli karigtirarak bir tagim kaynattim. Tuz ilave ettim karigtirdim ve
ocag! kapattim. Tencereye 1 su bardagi soguk suyu ekledim karigtirdim. Teflon tavada SANA MARGARINi
erittim. Uzerine pulbiber ve nane ekledim kisik ateste kavurdum. Gorbayi kaselere paylastirdim.Uzerine sos
ilave ettim.Sicak servis yaptim.
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