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KUPADA

Malzeme :

1/2 kg. samfistikl dondurma,
4 fincan krem santi,

1 paket vanilyali seker,

bir miktar ¢ikolata rendesi.

Yapihgr:

1- Ik olarak dondurma bardaklarini sogutucuya koyun.

2- Krem santiyi vanilyali seker ile birlikte ¢irpin.

3- Bardaklarin igerisine samfistikl dondurmayi esit olarak bdliin, Gzerlerine, krem santi ve rendelenmis gikolata
ile sekeri, serpip iyice karigtirdiktan sonra dinlenmesi i¢in 30 dakika sogutucuya koyun.

4- Diger tarafta badamleri ve ¢ikolatay! irice kiyin.

5- Igine vanilyall sekeri ekleyecegdiniz, krem santiyi koyula-sincaya dek ¢irpin.

6- Servis aninda dondurma bardaklarini sogutucudan alarak dondurmanin yansini bardaklar igine bélup
Uzerlerine geftalileri ve saldiktan suyu koyduktan sonra geri kalan dondurmay! ekleyip, kiyilmig badem ve
cikolatalari serpin ve krem senti ile susleyin.
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