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KUPA KUPESI

Yarim paket tereyadi

1 adet yumurta

1 blulk ¢ay bardagi pudra sekeri
Yarim cay kasigdi zerdecal

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tarcin

Alabildigi kadar un

Yumusgak tereyagi, yumurta ve pudra gekerini yogurma kabina birakiyoruz. Parmak uglarimizla butin malzemeyi
birbirine yediriyoruz. Uzerine un, zerdegal, tarcin ve kabartma tozu ilave ediyoruz ve batlinlesmis bir hamur elde
ediyoruz. Hamuru merdane yardimiyla yarim santim kaliniginda agiyoruz. Arzu ettigimiz biskivi kalibiyla
kesiyoruz. Yagli kasit serilmis tepsiye diziyoruz. Bir kalem kapag@i yardimiyla biskivilerin Ust kisimlarina delik
aglyoruz. 190 derece firinda yaklasik 12 dakika pigiriyoruz. Soguyunca deliklerden uygun biiyiklikte kurdeleler
geciriyoruz. Icinde kahve ya da ¢ay bulunan kupalarin kulplarina kiipe gibi asiyoruz.
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