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KUP SICILYA

90 gr (1/4 su bardagi + 2 ¢gorba kasigdi) seker
1/4 su bardagi su

2 yumurtanin aki

6 yumurtanin sarisi

3 ¢corba kasi§i vishe suyu

KugUk bir tencerede sekeri ve suyu koyup, sirekli karistirarak agir ateste eritiniz. Atesi acip surubu, soguk suya
bir damla surup damlatildiginda yumusgak bir top olana kadar kaynatiniz. Tencereyi atesten indiriniz.

Orta boy bir kasede, yumurta aklarini kar haline getiriniz. Ustline hazirladiginiz surubu dékip, yumurta aklari ile
iyice karisana kadar cirparak bir kenara birakiniz.

Atese dayanikli, orta boy bir kasede, yumurta sarilarini vigsne suyu ile karistirip, kaseyi, iginde hafifce kaynayan
su dolu bir tencereye oturtunuz.

Kasedeki yumurta sarisi-vigne suyu karisimini yumurta teli yada elektrikli ¢irpiciyla 5-8 dakika, karisim ¢ok koyu
bir kivama gelip, agik renk alana kadar ¢irpiniz.

Karigim iyice koyulaginca cam kaseyi tencereden ¢ikarip, yumurta sarisi-visne suyu karigsimini yumurta
aki-surup karisimina katiniz.

Bu yeni karnigimi kasikla bardaklara bosaltinz. Bardaklarin GstinG aliminyum kagitla 6rtip, buzdolabinda en az 1
saat soguttuktan sonra, servis ediniz.
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