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KUP SERVİ REVAN

4 şeftali (kabukları soyulmuş)
250 gr çilek (yıkanıp saplan ayıklanmış)
250 gr (1 su bardağı) vanilyalı dondurma
250 gr (1 su bardağı) çikolatalı dondurma
4 çorba kaşığı çikolata sosu
1/2 su bardağı krema
4 iri vişne tanesi

Keskin bir bıçakla şeftalileri yarıya bölüp, çekirdeklerini çıkardıktan sonra ince dilimleyerek bir kenara bırakınız.
Çilekleri ikiye bölüp 4 uzun bardağa eşit miktarlarda doldurunuz. Dondurma kaşığıyla yada büyük bir kaşıkla
önce vanilyalı dondurmayı, üstüne şeftali dilimlerini, sonra da çikolatalı dondurmayı, bardaklara koyunuz.
Çikolatalı dondurmaların üstüne kaşıkla çikolatalı sosu dökünüz.
Orta boy bir kasede yumurta teli yada elektrikli çırpıcıyla kremayı kar haline getirip, 4 bardağa bölünüz.
Her birinin üstüne, birer vişne oturtup, hemen servis ediniz.

© lezzetler.com tarif no:62086 • adı:KUP SERVİ REVAN • gönderen:bitmeyen şarkı • indirme tarihi:06.05.2024 - 17:43

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kup-servi-revan-vt47592
http://www.tcpdf.org

