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KUP PEYNIRI YAPIMI

ikbaharda peynirler yapiimaya baslaninca kiglik olarak tiiketilmek (izere kiiplere peynirler basilir. Yahut tadi
degismis veya biraz acimig peynirleri degerlendirmek adina bu yéntemlere bas vurulurdu. Eldeki peynirler iyice
ufalanarak varsa biraz da ¢okelek ilavesi ile kiipe sikica basilir. Uzerine asma yaprag konulduktan sonra temiz
bir bezle kapatilir. Sonra koyuca bir camur ile sivanarak hava almasi engellenir. Temiz, kuytu ve serin bir kdseye
(mahzene) veya topragda ters cevrilerek yari beline kadar gémulir. Arada sirada kiipUn Gzerine su dokdlUr Ki
kurumasin. Sonbahar geldigi vakit kup buradan alinarak dikkatlice agz acilir. Hafifce bazi yerleri kiflenmistir.
Korkmayin onlar penislin dederindedir artik Avrupalilarin tinli ROKFOR peyniri ile rahatlikla rekabet edebilir.
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