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KAP KEK

2+1/4 su bardagi un
1+1/3 su bardagi seker
3 tath kasigi kabartma tozu
1/2 tath kasigi tuz

1/2 su bardag tereyad
1 su bardag st

1 tath kasidi vanilya

2 adet biyUk yumurta
Kremasi:

1 su bardagi tozseker
1/2 su bardag nisasta
2 yemek kasigi un

3 su bardag st

2 adet yumurta

1 su bardagi krema

1 paket vanilya

Yumurta hari¢ malzemelerin timini, mikserle bir dakika kadar karistiriyoruz ve sonra iki yumurtayi ekleyip, 2
dakika daha ¢irpiyoruz.

Karisimi kapkek kagitlarina yarisi dolu olacak sekilde paylastirip, 6nceden 180 dereceye i1sitmis oldugumuz
firnda 15 dakika kadar pisiriyoruz. Firindan ¢ikardigimizda kapkeklerimiz altin renkli ve kabarmig olmal.
Sogurken kremayi hazirlayabiliriz. Vanilya ve krema hari¢ tim malzemeyi ¢irpma teli ile ¢irparak iyice katilasana
dek pigiriyoruz. Altini kapattiktan sonra vanilyayi, soguduktan sonra kremayi ekleyerek mikserle iyice ¢irpiyoruz.
Sogumus kapkeklerimizi doldurmak igin iki ydntem izleyebilirsiniz.

lIki cok kolay kremayi torbaya dolduruyoruz ve doldurma ucu takarak, kapkeklerimizin ortasina batirip sikiyoruz.
Digeri icinse kapkeklerin ortasindan bir bigak yardimiyla koniler ¢ikartiyoruz ve konilerin sivri ucunu kesiyoruz.
Koniyi ¢ikarttigimiz bosluga kremayi kasikla doldurup, koninin ucunu keserek yaptigimiz kapagi kapatiyoruz.
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