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KUP GUVECI (KUTAHYA)

1 adet kuzu 6n kolu

3 adet orta boy sogan

5 adet carliston biber

4 adet domates

1 yemek kasigi salca

Kaynar su (etin Gzerini értecek kadar)
Tuz

Karabiber

Kiguk pargalar seklinde kesilmis kuzu eti, iri pargalar seklinde dogranmis sogan ve biberi bir kabin igine alin.
Salcayi ekleyip karigtirin. Tuz ve karabiberle tatlandirin. Klicik dogranmis domatesi ekleyip harci bir kiipin igine
doldurun.

Klpin agiz kismini hamurla sikica kapatip firinda 3 saat pisirin.

Kipu dikkatlice kirip yemegi servis tabagina alin. Sicak servis yapin.
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