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KUP DENMARK (DANIMARKA)

1/2 kg. st

10 gr. salep

1 su bardag seker

10 corba kasigi krem santi
1/2 6lcu gikolatali sos

1 corba kasigi yesil fistik

S0tU tencere, icinde ocada koyunuz. Kaynamasina yakin (kaymak baglayip, hava kabarciklari olusurken) salebi
sekerle karistirip site katiniz. Devamli karistirarak 10 dakika pigiriniz.

liklasmasina yakin tekrar karistirarak macun gibi olmasini saglayiniz. Sojuyunca buzluga koyup arada bir alt
ust ederek dondurunuz. Buzlukta bir giin bekletiniz. )

Eresi glin dondurma kaplarina 3-4 ¢orba kasigi kaymakli dondurma koyunuz. Uzerine 1 ¢orba kasidi krem santi
gezdirip, 2 ¢orba kasidi ¢ikolatali krem dékiniz. Kiyilmig yesil fistik serperek ikram ediniz.

© lezzetler.com tarif no:22377 » adi:KUP DENMARK (Danimarka) * génderen:mijde « indirme tarihi:02.04.2025 - 05:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kup-denmark-danimarka-vt16425
http://www.tcpdf.org

