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KUNTA KINTE

125 Gr Sana Hamurigi
1 Paket kekun

2 Su Bardagi toz seker
3 Adet yumurta

0,5 Litre sut

3 Yemek Kagidi kakao

Sut ile yagi, yag eriyene kadar isitin. 3 yumurtayi sekerle girpin, kakaoyu ekleyin ve bu karigima sutt azar azar
ilave edin. Bu karisimdan 1 su bardagi ayirin. Geriye kalana kekunu ekleyin. lyice cirpip yaglanmis dikddértgen
bir firin kabina bosaltin. 175C firinda pigirin. Kiirdan batirarak pistigini kontrol edin. Pisince firindan ¢ikartip 1
bardak stll karisimi yavasga Uzerine gezdirin. Soguduktan sonra istege gére meyve, antepfistiyi ve krem santi
ile ssleyin.
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