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KUNTA KINTE

MALZEMELER

4 yumurta

1 su bardag st

2 su bardagi tozseker
2 su bardagi un

3 corba kasiJi kakao

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

250 gr margarin
SUSLEME IGIN
Hindistancevizi rendesi

YAPILIS TARIFI

Firnni 200 dereceye ayarlayip 6nceden isitin. Margarini kliclk tavaya alip
eritin. Sogumasini bekleyin.

Bir kasede yumurta, tozseker, sit, kakao ve vanilyayi iyice ¢irpin. Seker
eridikten sonra sogumus olan margarini karisima ekleyin.

Elde ettiginiz karisimdan bir su bardagi kadarini kenara ayirin. Un ve
kabartma tozunu harmanlayin. Elekten gegirerek karigima ilave edin.
Finna dayanikli yuvarlak bir kabi yaglayin. Hamuru i¢ine bosaltip Ustind
dlzeltin.

Kabi firina verip 30 dakika kadar pisirin.

Pisirme sUresi firmin ¢esidine gére degisebilir. Bundan dolayi keki strekli
kontrol edin. Kekin pisip pismedigini anlamak igin i¢ine bir kiirdan batirin.
Kirdan temizse kek pismis demektir.

Pismis olan keki firndan alin ve sogumasi i¢in oda sicakliginda bekletin.
Kek ilikken kenara ayirdiiniz kremayi bir firca yardimiyla tGzerine egit
olarak sUrin. Son olarak Hindistancevizi rendesini serpip soguk olarak
servis yapin.
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