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KUNTA KINTE

https://www.sabah.com.tr

5 yumurta

50 gr. margarin

5 kahve fincani un

5 kahve fincani seker

2 corba kasiJi kakao

1/2 paket kabartma tozu

2 muz

Kremasi igin:

1 yumurta

2 su bardagi sut

3 corba kagigi un (tepeleme)
1/2 su bardag seker

1 corba kasigi kakao

1 limon kabugdu rendesi

100 gr. bitter ¢ikolata

Pudra sekeri (lzerine elemek igin)

Yumurtalar sekerle birlikte beyazlasip képurene dek ¢irpalim. Kakaoyu, kabartma tozunu, elenmig unu, eritip
soguttugumuz margarini ekleyip mikserin diguk ayari ile veya ¢irpma teliyle karnigtiralim. Kalibr margarinle
yaglayip tabanina un serpelim. 190 derece isili firinda pastayi pisirelim. Pasta kalibi iginde sogutup ikiye
keselim. Tencereye ¢irpiimig yumurtayi, unu, sekeri, sitl, kakaoyu, limon kabugdu rendesini alip karigtiralim.
Agir ateste ve surekli karistirarak tzeri g6z géz olana dek pisirelim. Kremayi atesten alip igine rendelenmis
cikolatayi ekleyip mikserle yarim dk. ¢irpalim ve sogutalim. Kremayi pastanin alt ve st pargalarinin kesik
ylUzeylerine yayalim. Alt parcasinin Uizerine sik araliklarla muz dilimleri dizip Ust pargasini oturtalim. Pastanin
Uzerine pudra sekeri eleyerek buzdolabinda 4-5 saat beklettikten sonra servis yapalim.
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