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KUNTA KINTE

Yarim litre stt

125 gr margarin

3 adet yumurta

3 yemek kasigi kakao

1 paket kekun, sade (yoksa g6zkarari un)
1 paket kabartma tozu

St ile yag, yag eriyene kadar isitin. 3 yumurtayi sekerle ¢irpin, kakaoyu ekleyin ve bu karigima situ azar azar
ilave edin.

Bu karisimdan 1 su bardagi ayirin. Geriye kalana kek unu ekleyin. lyice ¢irpip yaglanmis dikdértgen bir firin
kabina bosaltin. 175 derecede firinda pisirin.

Kirdan batirarak pistigini kontrol edin. Pisince firndan ¢ikartip 1 bardak sttli karisimi yavasca Uzerine gezdirin.
Soguduktan sonra istege gére meyve, antep fistigi ve krem santi ile stsleyin.

© lezzetler.com tarif no:102353 « adi:Kunta Kinte » génderen:AyGdlgesi « indirme tarihi:25.04.2024 - 09:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kunta-kinte-vt4697
http://www.tcpdf.org

