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KUNG PAO

Aci Kirmizi Biberli Tavuk

1 adet tavuk g6gsu (derisiz)

5 adet kirmzi kurutulmus biber

1 adet yumurta beyazi

1 ¢corba kasigi nisasta

1 cay kasigi seker

2 ¢orba kagiJl soya sos

2 ¢orba kagsi§i piring sirkesi

1 cay kasigdi nisasta

2 dis sarimsak (ince dilimlenmis)
5 gr zencefil (ince dilimlenmis)

4 adet taze sogan (5 cm uzunlugunda dilimlenmis)

Tavuklari orta boy kupler seklinde dogradiktan sonra yumurta beyazi ve 1 ¢orbakasigi nisastayla homojen ve
yapiskan bir kivam alincaya kadar karistirin ve oda sicakliinda 10 dakika bekletin.

Diger taraftan seker,soya sos,sirke ve 1 ¢ay kasigi nisasta ile karistirin.

Tavadaki yagi kizdirin ve tavuk pargalarini altin sarisi oluncaya dek kizartin.

Tavuklar kenara alin,tavadaki fazla yagi ayirarak ayni tavada sarimsak,zencefil,kirmizi biber ve taze soganlari 1
dakika yUksek ategte soteleyin.

Ardindan tavuklari ilave edin ve 1 dakika daha soteledikten sonra soya soslu karisima tavuklari ilave ederek
servis edin.
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