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KUNG PAO

Yarim kilo kugbasi tavuk
Zeytinyad!

2 kuguk boy sogan

Yesil sogan

Sarimsak

Kapya biber

Koy biberi

Aci sUs biberi

1 yemek kasigi bal

Yari su bardagi soya sosu

Vok tavada piyazlik sogani zeytinyaginda pembelesinceye kadar kavurup; Gzerine sarimsak, kapya, kdy
biberlerini atiyoruz. Tavuklarn atmadan kabuksuz yer fistiklarini ekleyip biraz pigiriyoruz. Kusbasi tavuklar biraz
beyazlagtirdiktan sonra asil sélen bagliyor.

Aci sus biberi, bal ve soya sosunu ekleyip sosu ¢cekmesini bekliyoruz. Sonra tekrar biraz daha soya sosu ile
pisirip Uzerine taze sogan ile servis ediyoruz.
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