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KUNEFE TADINDA KURU BAKLAVA

http://www.hurriyet.com.tr

12 yaprak hazir baklava yufkasi

200 gram kinefe peyniri (tuzsuz ¢egil)
300 gram ceviz

Tereyagdi

Agave surubu veya bal

Kurutulmus gul ve su

6 yaprak baklava yufkasini aralarina su siirerek kat kat hazirlayin. Uzerine eritilmis tereyagini ince tabaka
halinde siirlp peynir ve cevizi esit olarak yayin. Tekrar 6 kat baklava yufkasini aralarina su strerek kat kat
ddéseyin. Uzerine tekrar firca ile yag strin. Kare dilimlere ayirin ve 200 derecede isinmig firinda Uzeri kizarana
kadar pisirin.

Firindan ¢ikan baklavalarin tGzerine arzu ederseniz bire bir dlgekte hazirladiginiz sekerli surubu ya da bal veya
agave surubunu dokerek tatlandirin. Bekletmeden (zerine gil yapraklarini serpin. Soguyunca servis edin.
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