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KUNEFE

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

Hamuru igin:

100 g tel kadayif

4 su bardagi tuzsuz peynir (kegi veya dil peyniri, rendelenmis)
Vs su bardag ceviz

1 tepeleme yemek kasidi tereyagi

Surubu igin;

1 su bardagi seker

1 su bardagi su

2 cay kasig! limon suyu

Seker, su ve limon suyu kaynatilarak koyu kivamli bir surup hazirlanir ve sogumaya birakilir.
Tereyadi kinefe yapilacak tavada eritilir.

Tel kadayiflari tavaya alinip yag ile karigtirilir.

Kadayiflarin bir kismi tavadan ayrilir.

Kalanlar iyice bastirilarak sikigtirilir.

Peynir ve ceviz serpilir.

Ayrilan kadayiflar Gzerine yerlestirilip iyice bastirilir.

Bir kapak kapatilip, tavanin alti yakilir.

Gok agir ateste alti kizarana kadar pisirilir.

Bir tabaga aktarmak suretiyle ters cevrilip diger yizu de pigirilir.
Diger taraf pisince soguk surup tavaya dokulGr.

2-3 dakika beklettikten sonra servise alinir

- .
Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 23.01.2024
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