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KUNEFE

Selin Kutucular

500 Gr. Tel Kadayif

250 Gr. Tereyag!

10 Adet Dil Peyniri

4 Su Bardagi Toz Sekeri
2 Su Bardagi Su

2 Damla Limon Suyu

Yag: eritelim, tel kadayifini tel tel ayinp, yagla birlikte harmanlayalim. Firin tepsisini yaglayalim. Harmanladigimiz
kadayifin yarisini yayalim ve bastiralim. Dil peynirlerini ince seritler halinde her tarafini kaplayacak sekilde
dizelim. Kadayifin kalanini her tarafi kaplayacak sekilde dil peynirinin tstline kapatalim ve tekrar siki siki
bastiralim. 200 derecede isittigimiz firinda Ustl kizarincaya kadar pisirin. Firindan ¢ikar gikmaz su, seker ve
limon suyu ile hazirladigimiz sicak surubu Uzerine dékelim.
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