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KUNEFE

150 Gr Sana Klasik

1 Yemek Kasigi tereyagi
5 Bardak seker

250 gr tuzsuz peynir

5 Bardak su

500 gr tel kadayif

Sana margarin ve tereyagimizi bir tavada eritiyoruz.ilik haldeyken tel kadayifimizin Gzerine dékip
harmanliyoruz. Bir tepsiye kadayifimizin yarisini seriyoruz arasina rendelenmis peynirimizi serpiyoruz ve tzerine
kalan kadayifi serip Uzerine elimizle bastiriyoruz. 200 dereceli firinda Uzeri pembelesene kadar pisiriyoruz. Diger
tarafta surubu igin 5 bardak seker ile 5 bardak suyu kaynatip ocaktan almadan 2-3 dk. énce limonunu sikiyoruz.
Serbet ilik tath sicak iken serbeti dokip sicak olarak servis yapiyoruz.
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