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KUNEFE

110 Gr Sana Klasik

1 Yemek Kasigi limonsuyu
1,5 Su Bardag: seker

1,5 Su Bardagi su

300 gr kiinefe peyniri

300 gr taze kadayif

Sekeri su ve limonu tencereye alin 20 dk kadar kaynatin ve sogmumaya alin. Taze kadayiflar kiigiik kiiglk
dograyalim sos tavasinda sana klasik margarini eritelim taza kadayiflarin tGzerine dékup elimizle iyice
karistiram yaglanan kadayiflarin yarisini blyuk bir tavaya serpelim ve elimizle iyice bastiralim kigik kigik
dogranmig peynirleri tavadaki peynirlerin Gzerine heryerine gelecek sekilde yerlestirelim kalan kadayiflarida
Uzerine serpip iyice elimizle bastiralim blyutk ocakta 6nce yiksek ateste sonra disl ateste iyice kizarana kadar
pisirelim sonra ters gevirip ayni igslemi diger yuzu icinde gergeklestirelim diger ytzlide kizarinca tavadan
almadan sicak sicakken erbetimizi ddkelim cizcizlayark serbeti icine hemen gekecektir. Scak servis yapalim.

Fotograf "Mehmet Celik" tarafindan génderildi. 01.05.2020
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