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KUNEFE

1 kg. tel kadayif

750 gr. tuzsuz peynir
1,5 paket margarin

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Tel kadayiflari bir bigak ve kesme tahtasi yardimiyla tutam tutam ayirip olabildigince kiglk kesin. Kestiginiz
kadayisari yayvan bir tepside, erittiginiz 1,5 paket margarinle yaglayin. Kadayisar iyice yaglandiktan sonra
kadayisari ikiye béllp yarisini tepsiden ¢ikarip ayri bir tabagda alin. Kalan kadayifi tepsiye iyice yayarak olanca
glcunuzle bastirip ince olmasini saglayin. Tuzsuz peynirleri rendeleyerek tepsiye bastiginiz kadayifin Gzerine
serpin. Kadayifin her yerine peyniri esit olarak serptikten sonra tabaga aldiginiz kadayifi da tepsideki kadayifin
Uzerine yayip yine olanca gliclnizle bastirip iyice yayin. Daha sonra tepsiyi bir firina alarak, firnin altini ve st
tarafini yakin. Kiinefe kizarana dek pigirin. Kinefe piserken bir tencereye U¢ bardak suyla t¢ bardak sekeri
koyup ocakta kaynatin. En son ocakta kaynattiginiz surubu kiinefenin Gstline dokip servise hazirlayin. Sicak
servis edilir.
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