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KUNEFE

250 gr tel kadayif

75 gr tereyagi

150 gr dil peyniri
Serbeti igin:

1.5 su bardagi toz seker
1.5 su bardagi su

istege gére kiinefenin icine toz antepfistigi serpistirebilirsiniz. Yapismaz ylizeyli tava ya da kiinefe kaplarini
tereyadi ile yaglayin. iclerine tel kadayiflari yerlestirin. Dil peynirini ince dilimleyip kadayiflarin tzerine serpistirin.
Tereyadini kiigk kiip dograyarak peynirlerin izerine ilave edin. Uzerlerini tekrar tel kadayif ile kapatin. 170
dereceye ayarli firinda her iki tarafi da kizarincaya kadar pisirin. Serbeti icin su ile sekeri kaynatin. Kiinefe
iikken sicak serbeti Gzerine dékin. Toz antepfistigl serpip, kaymak veya vanilyali dondurma ile servis yapin.
Kunefe artik hazir.
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