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KUNEFE

Emine Beder

1/2 kg. taze tel kadayif

200 gr. taze kasarpeyniri veya dil peyniri
200 gr. margarin veya tereyagi

Serbeti igin:

4 su bardag seker

3,5 su bardagi su

1/2 tath kasigi limon suyu

Kadayifi tiftikleyerek bir kabin igine alalim. igine erimis margarini ekleyip iyice karigtiralim. Kadayifin yansim
elimizle iyice bastirarak tepsiye yerlestirelim. Uzerine peynir dilimlerini yayalim. Kalan kadayifi yine elimizle
bastirarak tepsiye yerlestirelim. 190° 1sili firinda kadayifi, alti isti pembelesene dek pisirelim. Kizaran kadayifi
soguyana dek bekletelim. Bu arada gerbetini hazirlayalim. Sekeri, suyu, limon suyunu 5 dk. kaynatip atesten
alalim. Serbeti, hafifce iIldiginda kadayifin Gzerine gezdirelim. Uzerine arzuya goére ¢ekilmis antepfistii serpelim.
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