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KUNEFE

Dil peyniri (200 gram)
Antepfistigi (5 kasik, ¢ekilmig)
Tel kadayif (300 gram)
Tereyadi (10 ¢orba kasig)
Toz seker (2 ¢orba kasig)
Serbeti igin:

Toz seker (1,5 bardak)

Su (2 bardak)

Limon (1/4 adet)

Kek kalibinin her yerini firca yardimiyla 3 kasik tereyagi ile yaglayin. Tereyadinin Uzerine 2 ¢orba kagiJi toz
sekeri gezdirip tepsinin tamamina yayin. Fazla sekeri geri dékin. Ocagin Gzerine bir tava koyup, altini yakin.
Tava isindiginda kalan tereyaginin tamamini koyun ve yagi eritin. Yagin kizarmamasina dikkat edin ve eriyen
yagi ocaktan alin.

Ayri bir yerde 300 gram tel kadayifi ¢ok ince dograyin. Dogradiginiz kadayifi oval bir kaba alin. Erittidiniz
tereyaginin tamamini kadayifin Gzerine dékin. Ve elinizle kadayifi tereyaginin tamamiyla ovun. Tereyagina
buladiginiz kadayifin yarisini énceden yagladiginiz kaliba dékin. Déktuguntz kadayifi kalibin tamamina yayin ve
en sonunda elinizle kadayifi tepsiye dogru bastirin.

Ayri bir yerde 200 gram dil peynirini uzunlamasina dograyin. Dilimlediginiz peynirleri kalibin icerisindeki
kadayifin Gizerine dizin. Uzerine 4 kasik ¢ekilmig antepfistigini kalibin tamamina yayarak dokan. En Ustiine de
oval kapta kalan kadayifi yayarak yun ve elinizle bastirarak iyice ezin. Ezdiginiz kadayifi nceden 175 derecede
isitiginiz firina verin, altin sarisi bir renk alana kadar yam yaklagik 20 da pigirin.

Kinefe piserken §erbet|n| yapmak icin bir tencereyi ocaga alin ve isitin. Uzerine 2 bardak su koyun. Uzerine
(tathnin sekerlenmemesi igin) tenecerenin kenarlarina bulastirmamaya c¢alisarak ortalayip yavasca 1,5 bardak
toz seker koyun. 1/4 adet limonun suyunu sikip kalan posayi tencerenin igerisinde koyun. Tencereyi kaynamaya
birakin.

Uzeri kizaran tatliy firindan alin. Uzerine tabagi koyup tepsiyi ters cevirin. Kaynamis olan serbeti kepce
yardimiyla kinefenin Uizerine yaydirarak dokin. Tath soguduktan sonra Gzerini 1 kasik ¢ekilmis antepfistigi ile
sUsleyip, servise hazir getirin.
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