—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KUNEFE

300 g tel kadayif

1/2 su bardag@i dévilmus antepfistigi
150 g dilpeyniri

250 g tereyag

Serbet Malzemesi:

1,5 su bardagi su

1 su bardagi tozseker

1 damla limon suyu

Tereyagini bir tepside eritin, kadayifla tereyagini iyice karigtirin. Kadayifin yarisini ayr bir kaba alin, kalanini
bastirarak tepsiye yerlestirin. Tel kadayifin Gzerine dilpeyniri dilimlerini dizin, kalan tel kadayifi Gzerine kapatin.
Orta derecedeki firinda pisirin. Serbet malzemelerini karistirin, iyice kaynatin. Soguk serbeti, sicak kadayifin
Uzerine dokin, antepfistiiyla susleyerek hemen servis yapin.
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