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KUNEFE

MALZEME:

1 kg. tel kadayff,

500 gram taze ve tuzsuz Antep peyniri ya da dil peyniri
350 gram margarin

Surubu igin:

1.250 gram toz seker

1 litre su,

1/4 adet limonun suyu.

YAPILISI:

ilk dnce tel kadayiflar iyice didikledikten sonra, buyUkge bir bicakla ince ince kiyalim.

1 paket margarini eritip, kadayiflarin Gzerine déktikten sonra, karistiralim.

Klnefe kabini yagladiktan sonra, yarisina kadar yagladigimiz kadayiftan dolduralim.

Uzerini iyice ezdikten sonra, dilimledigimiz peynirleri koyalim.

Uzerine yeterince kadayif koyup, elimizle iyice bastiralim.

En Ustede, birkag parca yagd koyduktan sonra, ya kdzde ya da Uzerine teneke pargasi koydugumuz ocagin
Ustlinde, 6nce bir tarafini sonra, ¢evirerek diger tarafini nar gibi kizartalim. Kiinefeyi ters yliiz edince, tepsiye
biraz daha yag ilave edelim.

Daha 6nceden hazirladigimiz kaynar durumdaki surubu, ocaktan indirdigimiz kadayifin Ustiine ¢ikacak kadar
dokelim.

Kadayif surubu ¢ekince, ilik olarak servis yapalim.

NOT: Arzuya gbre, bir par¢a kaymak veya ¢ekilmis antepfistigiyla sislenerek, yenir.

© lezzetler.com tarif no:54407 « adi:Klnefe « gdnderen:Hilal Kutlu « indirme tarihi:07.04.2025 - 09:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kunefe-vt13844
http://www.tcpdf.org

