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KUNEFE

MALZEMELER

500 gr. Kadayif

200 gr tuzsuz dil peyniri
200 grtereyagi

2 su bardagi su

1,5 su bardagi seker

1 ¢orba kasigi limon suyu

YAPILISI

Tereyagini eritin. Kadayifi bir kaba koyun. Tereyagini Gzerinde gezdirerek iyice harmanlayin. Tabak
bulyUkligindeki bir tavaya birkag avug kadayif yayin, Gizerine tuzsuz peynir koyun. Peynirin Uzerini kadayifla
kapatin ve sikica bastirin. Ocakta gevirerek iki ylzinu de kizartin. Kiinefenin iki ylizi de kizarinca servis
tabagina alin. Bu iglemi kadayf bitene kadar yapin. Suyu, sekeri ve limon suyunu bir tencerede 10 dak.
Kaynatin. Serbeti sicakken kinefenin Gzerine dékin. Uzerini fistikla sUsleyerek sicak olarak servis yapin.
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