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KUNEFE

Malzemeler

1 kg. tel kadayif

350 gr.yag

500 gr. taze tuzsuz Antep peyniri ya da dil peyniri
Surubu igin:

1.250 gr toz seker

1 litre su

1/4 limonsuyu

Hazirlanisi

ilk dnce tel kadayifi didikledikten sonra, blylkge bir blgakla ince kiyin. 1 paket yagi eritip kadayiflarin, Usttne
doktlkten sonra iyice karistirin elinizle ogusturarak yagi emmesini saglayin. Kinefe kabini iyice yagladiktan
sonra yarisina kadar yagladiginiz kadayiftan doldurun. lyice ezdikten sonra dilimlenmis peyniri yayin. Uzerine
yeterince kadayif koyup elinizle iyice bastirin. Uzerine de birkag parca yag ilave edip kézde veya ocagin Ustiinde
her iki tarafini da, nar gibi kizartin. Daha énceden hazirladiginiz, kaynar durumdaki suruptan, kadayifi ocaktan
indirir indirmez Ustiine ¢ikacak kadar koyun. Kadayif surubu emince ilik olarak servis yapiniz.
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