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KUNEFE

MALZEMELER

250 gr. kadayif

100 gr. tuzsuz dil peyniri
100 gr. tereyagdi

1 su bardagi su

1,5 su bardagi seker

1 ¢orba kasigi limon suyu
Antepfistigi

Oncelikle tereyagini eritip, kadayifla iyice harmanlayin. Tabak biiylkligiinde bir tavaya birkag avug kadayifi
yayip, Uzerine tuzsuz peyniri koyun. Peynirin UstinU kadayifla kapatip, sikica bastirin. Ocakta ¢evirerek iki
yUzUnQ de iyice kizartin.

Diger yanda su, seker ve limon suyunu bir tencerede 10 dakika kaynatarak serbeti hazirlayin. Kiinefenin iki yizi
de kizarinca servis tabagina alip, tGzerine sicak serbet dokin. Uzerini fistikla stsledikten sonra sicak olarak
servis yapin.
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