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KUNEFE

Malzeme:

1 kg. kadayif

4 kagik tereyagi

4 kagik sivi yag

1/2 kg. tuzsuz peynir
Surubu:

5 su bardagi seker
3,5 su bardagi su
3-4 damla limon

Yapiligt:

Tereyad eritip, sivi yag! da icine katin ve kadayifa karigtirin. lyice yedilin. Kadayifin yarisini yaglanmis tepsiye
yayip, bastirin. Arasina peyniri ddseyip, kalan kadayifi Gzerine iyice bastirin. Firina verin. 20 dakika sonra alti
kizarinca kadayifi ters yliz edin. Diger yUzinu de kizartin. Firindan ¢ikar gikmaz soguk serbeti dékin. Dilimleyip,
Uzerini antepfistigi ile susleyin.
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