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KUNEFE

500 gram tel kadayif

200 gram tereyag! (eritilmig)

300 gram tuzsuz kiinefe peyniri
Serbet Igin:

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

Birkag damla limon suyu

Uzeri Igin:

Antepfistigi (dévilmdisg)

Kaymak veya dondurma (istege bagl)

Seker ve suyu bir tencereye alin, kaynamaya baslayinca altini kisin ve 10-15 dakika daha kaynatin.

Limon suyunu ekleyin ve 2-3 dakika daha kaynatin.

Serbeti ocaktan alip sogumaya birakin.

Kadayifi elinizle didikleyerek agin.

Eritilmig tereyagini kadayifin Gzerine dokiin ve iyice karigtirarak kadayifin her yerine yagi yedirin.

Kinefe tavasini (veya uygun bir tepsiyi) yaglayin.

Kadayifin yarisini tavaya esit gekilde yayin ve elinizle veya bir bardak tabani ile iyice bastirarak sikistirin.
Uzerine ince dilimlenmig peyniri esit sekilde yayin.

Kalan kadayifi da peynirin Gzerine serin ve yine elinizle bastirarak sikigtirin.

Tavayi ocaga koyun ve kisik ateste alti kizarana kadar pisirin. Altinin esit sekilde kizarmasi igin ara ara tavayi
gevirin.

Alti kizarinca, bagka bir tava veya diz bir kapak yardimiyla kiinefeyi ters gevirin ve diger tarafini da ayni sekilde
kizartin.

Her iki tarafi da kizaran kiinefeyi ocaktan alin ve sicak kiinefenin lizerine soguk serbeti dokiin. Serbeti esit
sekilde dagitin ve kiinefenin serbeti cekmesi igin birkag dakika bekleyin.

Kunefeyi dilimleyin, tizerine dévilmis antepfistigi serpin.

Istege bagl olarak kaymak veya dondurma ile servis yapabilirsiniz.
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