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KUNEFE

100 gram tel kadayif,

1 corba kasigi tereyagi,
1 corba kasigi tozseker,
dil peyniri,

ceviz ya da antepfistigi
Surup igin:

1 su bardagi su

1 kahve fincani tozseker

Oncelikle surubu hazirlayin. Bunun igin 1 su bardagi su ve 1 kahve fincani tozsekeri kaynatin. Sogumaya
birakin. Kadayifi ince ince didin. 1 corba kasigi tereyagini eritip, 1 ¢corba kagsigi tozsekerle karistirin. Kadayifi
koyacaginiz kabin zeminine sekerli yagi dokin. Ardindan bir kat kadayifi ilave edin.

Dil peynirini Uzerine koyun. Tekrar kadayifi ddseyin. Malzemeleri bu sekilde dizerek bitirin. Ocakta alti hafif
kizarana dek pisirin. B

Ters gevirip diger ylzin0 pigirin. Uzerine soguyan serbeti gezdirin. Fistik ya da ceviz serpip servis yapin.
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Fotograf "sevda abla" tarafindan génderildi. 22.09.2020
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