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KUNEFE

8 corba kagsidi toz seker
8 corba kasigi su

1 tath kasidi limon suyu
150 gr kadayif

100 gr kaymak

80 gr dil peyniri

2 corba kasigi bozi¢

Sekeri ve suyu yayvan bir kapta, suyunu ugura ugura pisirin. Béylece 1-1,5 dakikada agdali bir serbetiniz
olacak.

Serbete 1 tath kasigi limon sikip altini kapatin ve iimasi i¢in birakin.

Kinefe icin, kadayifi elinizle gceke ¢eke ufak parcalar haline getirin.

Dil peynirini klicUk parc¢alar halinde dograyin ve kadayifin Gzerine yerlestirmek Uzere bir kenara alin.

Bir tavada kaymag biraz eritin, biraz topak topak kalsin yine de. Aslinda bu islem tereyagi ile yapilir ama biraz
daha s0tlU bir tadi olsun diye kaymak kullanacagiz.

Kaymagi kadayifin Gzerine dékup, glizelce karigtirin.

Yaklasik 15 cm ¢apinda bir kiinefe kabina veya metal duz bir tepsiye, kendi dl¢ulerinde pisirme kagidi kesip
yerlestirin.

Uzerine kaymakli kadayifin yarisini ve dil peynirlerini esit sekilde yerlestirin. Kenarlarindan mutlaka bogluk
birakin ki peynirler eridiginde disina akmasin.

Kalan kadayif ile Ustini tamamen kapatin. Acikta peynir kalmamasina dikkat edin.

Bu sekliyle tatiniz pisme zamani gelene kadar bekleyebilir.

Kinefe normalde ocakta pisirilir ancak iftar sofrasindayken ocagin basinda bekleyerek pisirmekle ugrasmayin
diye pisirme kagidinin yapismaz 6zelliginden faydalandim.

Izgara ve fanh ¢alisan 200 derecelik firinda, ortanin Gstlindeki rafta 25 dakika pigirin.

25 dakikanin sonunda gevirmek i¢in disari ¢ikarin. Kinefeyi pisirme kagidiyla beraber kabindan ¢ikartin ve ince
bir kesme tahtasinin Gzerine koyun.

Ardindan pisirme kabini ters bir sekilde (zerine kapatin. Kiinefenin altinda kagit ve tahta, Uzerinde ise pisirme
kabi varken tahtayla beraber gevirin ve Uzerindeki kagidi alip tekrar firina atin.

Ayni sekilde 7 dakika daha pigirin.

Cikartip (izerine sogumus serbeti cizirdata cizirdata dokip, bozigi Gizerine serpin. Kiinefeniz sicagi sicagina
yemek Uzere hazir.
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