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KUNEFE

150 gr Tel Kadayif
100 gr Tereyad

100 gr Dil Peyniri
Serbeti Igin:

1 Su Bardag@ Seker
1 Su Bardagi Su

2 Damla Limon suyu

Oncelikle serbeti hazirlanarak sogumaya birakilir.

Kadayif tel tel yapilarak havalandirilir.

50 gr tereyagdini kadayifin Ustline dokerek hafifce yag kadayifa yedirilir.
Tavaya kalan tereyagi konulur ve kadayifin yarisi tavaya yayilir.

Ustline dil peyniri serpistirilir ve kadayifin diger yarisi kapatilir.

Uzerine bir su dolu bir tencere ile agirlik saglanarak 1-2 saat bekletilir.
Ocakta biiyUk yerinde bir tavada evire gevire kadayif kizartilir.

Sonra servis tabagina alinarak lizerine serbet dokulir ve sicak tiketilir.
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