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KUNEFE

200 gr tel kadayif

100 gr tereyag

200 gr dil peyniri

Serbeti igin:

1,5 su bardagi seker

1,5 su bardagi su

3-4 damla limon suyu

Uzeri icin:

Kaymak

Sekerle suyu tencereye alin kaynayinca limonu sikin ve ilimaya alin.

Kadayiflari, oda sicakligindaki tereyag ile iyice yogurun.
Diger taraftan krep tavasini tereyagi ile yaglayin.

Kadayiflari tavaya bosluk kalmayacak sekilde 1 cm kadar yayin, Gzerine agirlik koyarak iyice bastirin,

Peynirleri kesip esit sekilde dagitin.

Uzerini tekrar kadayif ile kaplayip yine baski uygulayin, kadayiflarin i¢ ice gegip birbirine yapistigindan emin

olun.
Kisik ateste her iki tarafi da kizarana kadar pisirin.

Kinefe sicak, serbeti ilikken Gzerine dokin, bir iki dakika serbette bekledikten sonra susleyip servis edin.
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