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KUNEFE

200-250 gram tel kadayif
100 gram tereyagi

200 gram dil peyniri
Serbeti igin;

1,5 bardak seker,

1,5 bardak su,

3-4 damla limon suyu
Sisu igin;

Antepfistigi tozu

Kaymak

Oncelikle serbet igin gerekli malzemeleri ir tencereye koyup kaynatin. Ardindan iimasi igin birakin. Daha sonra
kadayiflar tereyag ile yogurun. Ardindan yanmaz bir tavayi yaglayin. Kadayiflari ¢ok siki bir sekilde tavaya
yerlestirin. Uzerini bir bardak yardimi ile bastirin ve sikigtirin. Dil peynirini kigik pargalara ayirin. Ardindan
kadayiflarin Gzerine esit sekilde dagitin. Uzerine tekrar kadayif koyup ayni islemi yapin. Kisik ateste her iki
tarafini da kizarana kadar pisirin. Kizardiktan sonra serbetini koyun. Siisleyerek servis edin.
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