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KUNEFE

250 gram tereyagi

1 yemek kasigi Gzim pekmezi
200 gram tel kadayif
300 gram dil peyniri
Serbeti igin:

3 su bardagi su

2 damla limon suyu

4 su bardagi toz seker
Uzeri icin:

Vanilyali dondurma
Toz antepfistig

Toz seker, su, limon suyu ve toz sekeri kaynatin ve sogumaya birakin. Tereyagini eritip, Gzim pekmeziyle
karistirin ve tepsiye yayin. )

Kadayiflari eritilmig tereyagina bulayin. Kadayifin yarisini tepsiye yerlestirip, iyice bastirin. Uzerine dil peynirini
esit miktarda yayin. Kalan kadayifi Gzerine yayin ve iyice bastirin. 220 derece firinda kizarincaya kadar pigirin.
Kadayif sicakken Uzerine soguk serbeti dokin. Vanilyali dondurma ve toz Antep fistigi ile sUsleyip afiyetle yiyin.
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