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KUNEFE

700 gram kadayif

250 gram tereyagi

2 paket dil peyniri ya da tuzsuz peynir
3 su bardagi toz seker

2 ¢ay kasigi limon suyu

Toz sekeri 3 su bardagi suyla kaynatarak eritin. Limon suyunu ekleyip, ocagin altini kapatin.

Tavada tereyagini eritin. Kadayifi elinizle didikleyerek yag icine dokin. Kadayif yagi iyice gekince yogurun.
Yaglanmis tepsiye kadayifin yarisini bastirarak serin. Peynirleri kenarlarindan tagmayacak sekilde Ustine
koyun. Kadayifin diger yarisini da sikica bastirarak yerlestirin.

Tepsiyi ocagdin ya da firinin Ust bdliminde kisik ateste cevirerek kizartin. Kiinefeyi ters gevirip, diger tarafini da
kizarttiktan sonra soduk serbeti sicak kiinefenin lizerine gezdirin. Sicak sicak servis edin.

Not: Kiinefeyi ne kadar bastirirsaniz o kadar ¢itir olur. Bu, sicak yenmesi gereken bir tatl. Sogudugu zaman
peyniri sertlesir.
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