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KUNEFE
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500 gr yas kadayif

250 gr kunefelik peynir veya tuzsuz dil peyniri
100 g margarin veya tereyagi

1 tath kasidI pekmez

2 su bardagi su

2 su bardagi seker

Bir kag damla limon suyu

Ustu igin biraz yesil fistik

2 su bardagi toz sekeri ve iki su barda@i su ile birlikte birka¢ damla limon suyunu tencerenize koyunuz. lyice
balli olup kivama gelene kadar kaynattiktan sonra sogumaya birakiniz.

Bir tavanin icerisine bir yemek kagigi yaklagik 100 gram kadar tereyagdinizi koyunuz. Ardindan bir tatl kagigi da
pekmezinizi ekleyiniz. Daha sonra eldiven yardimi ile bu karigimi tavanizin alt kismina iyice yayiniz. Yaydiktan
sonra ince dogranmig kadayifinizi tavanin igerisine koyarak iyice bastiriniz. 500 gram kadar kadayifinizin yarisini
tavaniza koyduktan sonra Gzerine kiinefelik peynirinizi ekleyeniz. Bulamadiginiz takdirde tuzsuz peynirden de
yapabilirsiniz.

Peynirinizi koyduktan sonra izerine geri kalan kadayifinizi yayarak tavanizi tamamlayiniz. Strekli bastirarak
kabarmasini dnlemeyi unutmayiniz.

Orta sicakliktaki ocakta kadayifinizin alti, Gstl nar gibi kizarana kadar pisiriniz. Ters gevirirken bir tabaktan
yardim alabilirsiniz. Pigtikten sonra serbetinizi dékiniz. Daha sonra arzu ettiginiz gibi ister fistik ile ister kaymak
ya da dondurma kullanarak servis edebilirsiniz.
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