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KUNEFE

125 g seker

1 corba kagigi limon suyu

250 g tel Kadayif

60 g eritiimis tereyadi

Kaplar icin yag

100 gr. dil Peyniri (veya Mozzarella)

Serbet igin bir tencerede 175 ml su ve 125 g seker kaynatilir. Limon suyu eklenir ve kapak ortiilmeden 10
dakika daha kaynatilir, sogumaya birakilir. Tel kadayif, yumusamasi i¢in 15 dakika iki nemli mutfak bezinin
arasina konur. Sonra telleri agilarak havalandirilir.

Kadayif sekiz pargaya ayrilir. Yaklagik 12 cm gapinda 4 tane kek kabi (veya sicaga dayanikli 4 tane gerez
tabagi) yaglanir ve igine birer parca kadayif yayilir. Uzerlerine eritilmis yagdin yarisi egit miktarda serpilir. Peynir
dosenip hafifge bastirilir. Kadayifin yarisi peynirin tizerine dogenir. Tekrar hafifge bastirilip sikistirilir. Kalan
erimig yag kasikla gezdirilir. Onceden isitilimig firinda 200 °C de 20 dakika pembe olana kadar pisirilir. Firindan
¢ikinca 6nceden hazirlanan serbet dokullr. Sicak olarak servis yapilir.
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