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KUNEFE

Yarim kg tel kadayif

2.5 su barda@ yesil fistik
3/4 paket margarin
Serbet igin:

2 su bardagi su

2.5 su bardagi seker

1/4 limon suyu

On hazirlik olarak seker ile suyu 5 dakika kaynatalim. inmesine yakin limon suyunu sikalim. Sogutup bekletelim.
Firin tepsisine margarini koyup, eritelim. Kadayifi ufalayip, kopararak tepsiye bosaltalim. Alt Gst edip,
harmanlayarak yagi kadayifa iyice yedirelim. Kadayidn yarisini ayirahm. Tepsideki diger yansim elimizle iyice
bastinp sikistirarak tepsiye yayalim. Uzerine incecik dévilmus fistigi bolca serpelim. Diger ayirdigimiz kadayifi
da tepsiye alip, bastirarak, sikigtirarak yayalim. Onceden isitiimis orta isili finnda alti ve Ustl kizarana dek
pisirelim. Finndan ¢ikarip 3-4 dakika sonra surubu dokelim. Uzerini kapatip, surubunu gekmesini bekleyelim.
Kare dilimler halinde keserek servis yapalim.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 23.01.2024
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