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LUBNAN USULU KUNEFE

Tabani igin:

500 gram taze kadayif

200 gram tereyag! (eritilmig)

300 gram tuzsuz taze peynir (mozzarella veya dil peyniri de kullanilabilir)
Serbeti igin:

2 su bardag toz seker

1,5 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Servis igin:

Dévulmus Antep fistigi

Seker ve suyu bir tencereye alin, orta ateste kaynamaya birakin.

Serbet kaynadiktan sonra limon suyunu ekleyin ve 5 dakika daha kaynatip sogumaya birakin.

Taze kadayifi elinizle didikleyerek ufak pargalara ayirin.

Eritilmig tereyagdini kadayifa ekleyin ve her yerine esit sekilde yedirin.

Firina dayanikli bir tepsiyi tereyagiyla yaglayin. Kadayifin yarisini tepsiye yayin ve iyice bastirarak diizlegtirin.
Ince dilimlenmig peyniri kadayifin Gzerine serin ve kalan kadayifi peynirin Uzerine kapatin.

Tepsiyi dnceden isitilmig 180 derece firinda, Ustu altin rengi alana kadar yaklagik 25-30 dakika pigirin.
Firnndan ¢ikan sicak kinefenin Uzerine soguyan serbeti gezdirin.

Dévulmus antepfistigi ile susleyip dilimleyerek sicak servis edin.
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