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KUNEFE (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valiligi
Haci Ali Ozturan

1 kg kadayif

300 g tereyag!

8-10 su bardagi toz seker

150 g tze ve tuzsuz peynir

1 su bardag ¢ekilmis fistik ya da ceviz

Bir tepsinin tabanina bolca tereyag stirtilir. Uzerine bir kat kadayif serilir. (Kadayiflar, lifleri agildiktan ve
kisaltildiktan sonra tepsiye serilmelidir.

ikinci kat olarak rendelenmig peynirler serilir. Sonra bir kat daha kadayif serilir. Geride kalan tereyagi ara ara
kadayiflarin Gzerine konur. Oylece firina sirdlUr.

Bir tencereye alinan sekerlerin Gzerine (6l¢ek olarak) bir o kadar da su konur ve ocaga alinarak,kivamini
buluncaya dek kaynatilir. Kivamini bulunca az limon suyu konur.

Alti ve Ustl kizartilan kadayif firndan ¢ikarilir. 5 dakika sonra, dnceden hazirlanan ve biraz iliyan kestirme
gezdirilerek kadayifin Gzerine dokdlir. 10 dakika kadar kadayifin kestirmeyi emmesi beklenir. Sonra servis

yapillir.

Not: Peynirli kadayif, icindeki peynirden dolayi kisa zamanda tiketilmelidir.
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