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KUNEFE

Malzemeler:

Yarim kilogram taze tel kadayif,
200 gram taze kagarpeyniri
200 gram tereyag!.

Serbeti icin malzeme:

4 su bardag tozseker,

3,5 su bardagi su

yarim tatl kagigi limon suyu.

Hazirlanisi:

Kadayfi tiftikleyerek bir kabin icine alalim, erimis margarini ekleyip iyice karistiralim. Kadayifin yarisini elimizle
iyice bastirarak tepsiye yerlestirelim. Uzerine peynir dilimlerini yayalim. Kalan kadayifi yine elimizle bastirarak
tepsiye yerlestirelim. 190 dereceli firnda alti Gstli pembelesene dek pisirelim, Kizaran kadayifi soguyana dek
bekletelim. Bu arada serbetini hazirlayalim. Sekeri, suyu, limon suyunu 5 dakika kadar kaynatip atesten alalim.
Serbeti hafifge Ildiginda kadayifin izerine gezdirelim. Uzerine arzuya gdre gekilmis antepfistig serpelim.

ML® Peynirli Tel Kadayif icin tiklayin

Fotograf "seans" tarafindan génderildi. 04.03.2019
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