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HATAY USULU KUNEFE

250 gram tel kadayif

150 gr tuzsuz kiinefe peyniri
4 yemek kagig! tereyagi

1 cay kasig pekmez
Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi toz seker

1 ¢ay kagigi limon suyu
Uzeri igin;

Toz antepfistig

Sit kaymagi veya dondurma (istege baglh)

Once kiinefe serbeti hazirlanir.

Serbet igin su ve sekeri bir tencereye alip kaynatin. (Serbetin dibe yapismamasi igin ara ara karigtirilir.)

Surup kaynamaya baglayinca sekerin kesilmemesi igin 1 ¢cay kasigi limon suyu ilave edip 10-15 dakika daha
pisirmeye devam edin ve surup sogumaya birakilir.

Kinefe igin tereyadini kisik ateste eritin. Eritilmis tereyagini bekletin.

Tereyadi donduktan sonra altinda tereyadi suyu var. Bu suyu kullanmayin.

Hafifce donmus tereyagina 1 cay kasigi pekmezi ekleyin ve muhallebi kivamina gelene kadar karigtirin.
Kinefe tavasi yoksa bu pekmezli ve yag karigimi ile aliminyum veya teflon tava tabani yaglanir.

Kadayif tel tel ayrilir. Daha sonra bigakla 1 cm kalinhiginda kesilerek iki par¢aya bélindr.

Ayirdigimiz kadayiftan bir parga yaglanmis tepsinin dibine bosluk kalmayacak sekilde yerlestirilir.

Kadayifin Gzerine sirulen rendelenmis peynir.

Dider kadayifin Gzeri peynirde bosluk kalmayacak sekilde kapatilir.

Kenarlar dizeltilir ve bagka bir tepsi taglanir veya elle bastirilir. Sikica bastirarak bogluk birakmamaya dikkat
edin. Ocagin atesini en aza indirilerek pigirilir. Tamamen kizardigindan emin oldujunuzda sac tavay! bir tabaga
veya tepsiye ¢evirin ve diger tarafi pisecek sekilde yaglayin.

Kinefenin, kizarmig kismini Ustte olacak sekilde tekrardan tepsiye yerlestirilir ve bu sefer alt kismi kizartilir. Bu
sekilde iki tarafi da kizartilir. Serbet kenardan dokilir. Antep fistigi veya kaymak ile servis edilir.
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