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KUNEFE (HATAY)

https://www.sabah.com.tr

500 gr kadayif

250 gr kunefelik peynir ya da dil peyniri
100 gr tereyagi

1 tath kasidI pekmez

Serbet igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker

Limon suyu

Uzeri igin:

Yesil fistik

Ik olarak serbeti hazirlayin. Genis bir tencereye suyu ve sekeri alin. Seker erimeye baslayinca limon damlalarini
ekleyin ve katilagmasini bekleyin.

Genis bir tavada tereyagini eritin ve igerisine pekmez ekleyin.

Kinefe tavasinin tabanina yagli pekmez karigindan siirtin.

Uzerine buzdolabindan ¢ikariimig kadayifin yarisini koyup tepsi dibine dogru bastirin.

Ortasina peyniri ekleyin ve kalan kadayifla tepsinin tstiini kapatin.

Tepsiye orta atesteki ocakta yakmadan pisirin.

Kadayifi ters gevirip alt kismini da pigirin.

Pisen kadayifin Gzerine soguk serbeti gezdirin.

Suyunu gektikten sonra servis edebilirsiniz.
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