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KUNEFE (HATAY)

125 gram tereyagi

1 yemek kasigi Gzim pekmezi
500 gram tel kadayif

300 gram Antakya tuzsuz peyniri
Serbeti igin:

3 su bardagi su

2 damla limon suyu

3 su bardag toz seker

Seker, limon suyu ve suyu kaynatip sogumaya birakin.

Tereyagini eritip kadayifin Uzerinde gezdirin ve didikleyerek inceltin.

Bir miktar tereyagini eritip, izim pekmeziyle karistirin ve tepsiyi yaglayin.
Kadayifin yarisini tepsiye yerlestirip iyice bastirin.

Uzerine ufalanmig tuzsuz taze peyniri kenarlarina tagsmayacak sekilde yerlegtirin.
Kalan kadayifi da peynirin Uzerini kapatacak sekilde yerlestirip bastirin.
Ardindan alti pembelesinceye kadar kizartin.

Diger tarafi da kizardiktan sonra Uzerine hazirladiginiz sicak surubu gezdirin.
Sicak servis edin.
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